Matriz Curricular

Estabelecimento:

Municipio:

Curso: TECNICO EM ALIMENTOS

Forma: SUBSEQUENTE Implantagao gradativa a partir de
Carga horaria; 1440 horas/aula - 1200 horas
mais 67 horas de Estagio Profissional
Turno: Supervisionado
Mddulo: 20 Organizagao: SEMESTRAL
SEMESTRES
DISCIPLINAS 198 | 2% | 3% 'lour;’ Horas
TIP TP T
1 ANALISE DE ALIMENTOS 212 140 | 117
2 BIOQUMCADEALMENTOS 4 @ 3 3 200 167
3 |[FUNDAMENTOS DO TRABALHO 2 40 33
4 INFORMATICA 2 1 60 50
MICROBIOLOGIA DE
5 |ALIMENTOS 3 3 160 133
6 NUTRICAO E DIETETICA 2 2 80 67
PRATICA DE HIGIENE E
7 LEGISLACAODOSALIMENTOS | 2 1112 2 1 22 220 | 183
PRATIQA DISCURSVAE
8 LINGUISTICA 80 67
9 QUIMCA GERAL 80 | 67
SEGURANCADO TRABALHO E
10 CONTROLE AMBIENTAL 2 2 2 140 | 117
11 TECNOLOGIADOS ALIMENTOS | 2 | 2 2 2| 240 200
TOTAL 23 25 24 1440 1200
ESTAGIO PROFISSIONAL
SUPERVISIONADO 2 2 80 67




